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認證科目：茶學初階認證 

 

第 1 題 

茶者，南方之嘉木也。下列何者敘述正確 

A、南方才有好茶樹 

B、嘉義有產好茶 

C、南部產的茶較好 

D、茶的產地 

第 2 題 

茶經中敘述飲茶用水何者正確 

A、山水上、江水中、井水下 

B、江水上、山水中、井水下 

C、井水上、江水中、山水下 

D、山水上、井水中、江水下 

第 3 題 

下列哪句話最能表現茶道精神 

A、清風徐來 

B、苦中作樂 

C、精行儉德 

D、喫茶趣 

第 4 題 

何者為種茶土質 

A、爛石 

B、櫟壤 

C、黃土 

D、以上皆是 
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第 5 題 

「烹茶盡具，餔已蓋藏」是誰所言 

A、陸羽 

B、蘇廙 

C、杜育 

D、王褒 

第 6 題 

以下何者正確 

A、茶樹不具耐陰性並不需太高的光照強度 

B、不喜漫射光 

C、雲霧中生長有較佳品質 

D、愈冷茶樹生長愈好 

第 7 題 

以下何者與陸羽有關 

A、鴻漸 

B、竟陵子 

C、茶經 

D、以上皆是 

第 8 題 

依兒茶素氧化程度分類，青茶是屬於 

A、不發酵茶 

B、部分發酵茶 

C、全發酵茶 

D、後發酵茶 
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第 9 題 

九秋風露越窯開，奪得千峰翠色來。是形容 

A、壽卅窯壽瓷 

B、邢窯邢瓷 

C、建窯建盞 

D、越窯青瓷 

第 10 題 

近代台灣茗茶風格奠基者 

A、林馥泉 

B、蔡榮章 

C、李瑞河 

D、吳振鐸 

第 11 題 

茶席佈置首先考慮的是 

A、主題 

B、場地 

C、美感 

D、以上皆非 

第 12 題 

促成日本茶葉的中興與普及並著有日本第一部茶書《吃茶養生記》是 

 A、千利休 

B、豐臣秀吉 

C、榮西 

D、最澄 

第 13 題 

茶葉的湯色與發酵程度有關，所以綠茶的綠湯綠葉是 

A、不發酵茶 

B、部分發酵茶 

C、全發酵茶 

D、後發酵茶 
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第 14 題 

都籃是用來 

A、插花 

B、放炭 

C、收藏用器 

D、清潔用器 

第 15 題 

下列哪位是製壺專家 

A、顏真卿 

B、時大彬 

C、宋徽宗 

D、盧仝 

第 16 題 

下列何種泥料燒製成品比較紅 

A、紫泥 

B、黑泥 

C、朱泥 

D、本山綠泥 

第 17 題 

瓷器其胎土顏色通常為 

A、黑色 

B、紅色 

C、青色 

D、淺色 
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第 18 題 

下列唐代飲茶法中何者敘述正確 

A、第一、二碗最好 

B、第三、四碗最好 

C、第二碗最好 

D、第三碗最好 

第 19 題 

飲茶養生原則 

A、趁熱喝 

B、冷了再喝 

C、滾燙的喝 

D、冰過後再喝 

第 20 題 

下列何者為湯花欣賞重點 

A、濃湯 

B、水 

C、蛋花狀 

D、沫 

第 21 題 

宋代的茶書是 

A、茶經 

B、十六湯品 

C、大觀茶論 

D、荈賦 
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第 22 題 

日本抹茶道及煎茶道都使用哪一類茶 

A、綠茶 

B、紅茶 

C、烏龍茶 

D、普洱茶 

第 23 題 

韓國的茶法稱為 

A、茶道 

B、茶禮 

C、下午茶 

D、以上皆非 

第 24 題 

下列何者為最好的茶藝展現 

A、手部動作多展現藝術感 

B、動作自然呈現茶湯之美 

C、有創作感的茶席 

D、精美服飾及器具 

第 25 題 

下列何種茶食較適用於茶會 

A、綠豆糕 

B、生日蛋糕 

C、瓜子 

D、花生 
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第 26 題 

下列何種不是茶藝師應有的事項 

A、茶品和水的把關 

B、濃妝豔抹 

C、茶具的清潔 

D、熱情與主動的態度 

第 27 題 

利用太陽之熱能加速茶菁水分散失稱之 

A、日光萎凋 

B、室內萎凋 

C、熱風萎凋 

D、萎凋槽萎凋 

第 28 題 

茶葉採摘下列何者正確 

A、春茶三月至五月 

B、夏茶九月至十月 

C、秋茶十一月至十二月 

D、冬茶一月至二月 

第 29 題 

紫砂壺通常是 

A、不上釉 

B、上釉 

C、裡面上釉外面不上釉 

D、外面上釉裡面不上釉 
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第 30 題 

下列何者是傳統紫砂壺工藝的一種 

A、手拉坯 

B、拍身筒 

C、注漿 

D、壓坯 
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答案卷 

參考答案 
題號 答案 

1 D 

2 A 

3 C 

4 D 

5 D 

6 C 

7 D 

8 B 

9 D 

10 D 

11 A 

12 C 

13 A 

14 C 

15 B 

16 C 

17 D 

18 A 

19 A 

20 D 

21 C 

22 A 

23 B 

24 B 

25 A 

26 B 

27 A 

28 A 

29 A 

30 B 
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